DOVE MANGIARE A BORNO

RISTORANTE E ALBERGO

BELVEDERE

Ristorante e albergo, viale Giardini, 30
Tel. 0364 311623 - Fax 0364 41052
hotel-belvedere@libero.it
www.belvedereborno.com

GABA

Ristorante e albergo, viale Pineta, 34
Tel. 0364 312134
info@albergogaba.com
www.albergogaba.com

LA PIGNA

Ristorante e albergo, via Croce di Salven, 9
Tel. e Fax 0364 311694
info@albergolapigna-horno.it
www.albergolapigna-borno.it

SAN FERMO MEUBLE

Ristorante e albergo, via Vittorio Veneto, 73
Tel. 0364 310257 - Tel. 0364 312140

Fax 0364 311355
info@albergosanfermo.com
www.albergosanfermo.com

SORGENTE

Ristorante e albergo, via Giallo
Tel. e Fax 0364 318903
info@albergosorgente.it
www.albergosorgente.it

VENTURELLI
Ristorante e albergo, via Roma, 9
Tel. 0364 312067 - Tel. 0364 310992

Fax 0364 313031
info@albergoventurelli.it
ristoranteventurelli@libero.it
www.albergoventurelli.it

Edificio rustico, 150 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione, per bambini
e celiaci, carta dei vini, cucina classica, del territorio e pugliese. SPECIALITA: pane, pasta e
dolci fatti in casa, salumi, primi, carne, funghi. IL NOSTRO MENU TIPICO: casoncelli della
casa, gnocchi alla paesana, coniglio con funghi e polenta, cinghiale in salmi con polenta.
SERVIZI: bar, sala banchetti, terrazza, parco/giardino, parcheggio, ammessi animali
domestici. GIORNO DI CHIUSURA: lunedi, martedi, mercoledi sera, nella stagione
invernale. APERTURA: dal 01/01 al 31/10; dal 25/11 al 31/12.

Edificio rustico, 200 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione, carta dei
vini e dei distillati, cantina con 60 etichette, cucina del territorio creativa e ricercata.
SPECIALITA: pasta e dolci fatti in casa, primi, salumi, carne, cacciagione, funghi, formaggi.
IL NOSTRO MENU TIPICO: affettati nostrani, lardo con castagne e miele, casoncelli,
tagliatelle al caffé con pomodoro fresco, gnocchi di ortiche al burro e timo, tagliatelle ai
porcini, bocconcini di vitello con porcini, manzo all'olio, cervo alla bracconiere, stracotto di
puledro, formaggi e mostarda fatta in casa. SERVIZI: bar, sala banchetti, tavoli anche
all'aperto, terrazza, attrezzature per bambini, servizi per diversamente abili, parcheggio;
ammessi animali domestici. CARTE DI CREDITO: Visa, Cartasi, Bancomat. GIORNO DI
CHIUSURA: sempre aperto, € gradita la prenotazione.

Edificio classico, 180 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu per bambini, carta dei vini
(italiani), cucina classica e del territorio. SPECIALITA: pasta e dolci fatti in casa, salumi,
primi, carne, cacciagione, funghi, formaggi. IL NOSTRO MENU TIPICO: antipasti della casa,
ravioli di produzione propria, carni con funghi e polenta, dolci fatti in casa. SERVIZI: bar,
sala banchetti, tavoli anche all'aperto, terrazza, parco/giardino, attrezzature per bambini,
servizi per diversamente abili, parcheggio, prenotazione on Une. GIORNO DI CHIUSURA:
giovedi.

Edificio moderno ed elegante, 60 coperti, menu degustazione, carta dei vini, carta dei
formaggi, carta dei dolci, cucina classica e del territorio. SPECIALITA: pasta e dolci fatti in
casa, primi, salumi, pesce, carne, cacciagione, funghi, formaggi. IL NOSTRO MENU
TIPICO: antipasti del territorio (salami, formaggi, prosciutti), casoncelli, pizzoccheri, risotti,
coniglio con funghi, brasati, dolci della casa e frutta di stagione. SERVIZI: bar, tavoli anche
all'aperto, terrazza, parco/giardino, parcheggi. CARTE DI CREDITO: Visa, Mastercard.
GIORNO DI CHIUSURA: sempre aperto, € gradita la prenotazione. APERTURA
STAGIONALE: dal 01/07 al 30/08.

Ambiente moderno, 200 coperti, menu degustazione, vini regionali e italiani, cucina classica
e internazionale. SPECIALITA: primi, pesce, carne, cacciagione, funghi, dolci fatti in casa.
IL NOSTRO MENU TIPICO: salame con struzzichini multicolore e polenta fioretto, crostoni
vegetariani, risotto mantecato ai funghi porcini, casoncelli alla bergamasca, pizzoccheri,
stracotto con funghi porcini e polenta, carre di vitello al forno, scaloppine con funghi, stridel
della casa, crostata di noci. SERVIZI: bar, sala banchetti, terrazza, postazione internet, TV
satellitare, parco/giardino, parcheggio, prenotazione obbligatoria. CARTE DI CREDITO:
Visa, Cartasi, Mastercard. GIORNO DI CHIUSURA: mercoledi.

Edificio d’epoca, 70 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, ristorante con pizza, menu
degustazione e per bambini, carta dei vini, cucina del territorio. SPECIALITA: pasta e dolci
fatti in casa, primi, salumi, pesce, carne, cacciagione, funghi. IL NOSTRO MENU TIPICO:
caicc (ravioli), brasato alla bornese, stracotto di cervo, tagliere di formaggi e salumi tipici
locali, torte casalinghe. SERVIZI: aria condizionata, rete internet WiFi, tavoli anche
all'aperto, servizi per diversamente abili, parcheggio. CARTE DI CREDITO: Visa,
Mastercard, American Express, Bancomat. GIORNO DI CHIUSURA: sempre aperto.




RISTORANTE | RISTORANTE-PIZZERIA | PIZZERIA

SAN FIORINO Edificio moderno ed elegante, 40 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione,
Ristorante, via Milano, 46 vegetariano, per bambini e celiaci, carta dei vini, cantina con 60 etichette, carta dei dolci,
Tel. 0364 312123 cucina del territorio, creativa e ricercata. SPECIALITA: pasta, sughi, dolci fatti in casa, primi,
salumi, pesce, carne, funghi. IL NOSTRO MENU TIPICO: trita di trota su letto di valeriana,
tortelli di storione affumicato con burro ed erba cipollina, salmerino con julienne di verdure,
verdure alla griglia, semifreddo ai frutti di bosco. SERVIZI: bar, sala banchetti, tavoli anche
all'aperto, terrazza, parco/giardino, servizi per diversamente abili, parcheggio, ammessi
animali domestici. CARTE DI CREDITO: Visa, Cartasi, Bancomat, Mastercard. GIORNO DI
CHIUSURA: lunedi.

AL MULI Ambiente classico, 70 coperti, menu degustazione, vegetariano e per bambini, carta dei vini
Ristorante-Pizzeria, via Monte Grappa e dei distillati, carta dei formaggi, carta dei dolci, cucina classica e del territorio. SPECIALITA:
Tel. 347 9123775 pasta e dolci fatti in casa, primi, salumi, pesce, carne, cacciagione, funghi. IL NOSTRO
MENU TIPICO: antipasto camuno, gnocchetti con polenta e castagne, tagliatelle all'ortica,
polenta con stracotto 0 bocconcini di capriolo, striidel, antipasto di fiume, caramelle al
salmerino, salmerino e polenta, salame dolce. SERVIZI: bar, TV satellitare, maxischermo,
servizi per diversamente abili, ammessi animali domestici. CARTE DI CREDITO: Visa,
Mastercard, American Express, Bancomat. GIORNO DI CHIUSURA: sempre aperto.

CRISTALLO Edificio classico, 100 coperti, menu degustazione e per bambini, carta dei vini, cantina con
Ristorante-Pizzeria, via Giallo, 11 60 etichette (vini italiani), cucina classica, del territorio, internazionale. SPECIALITA: pane e
Tel. e Fax 0364 311690 dolci fatti in casa, primi, salumi, pesce (su prenotazione), carne, cacciagione, funghi.
SERVIZI: bar, sala banchetti, terrazza, parco/giardino, parcheggio, ammessi animali
domestici; prenotazione obbligatoria sabato e domenica. CARTE DI CREDITO: Visa,
Mastercard, American Express, Maestro. GIORNO DI CHIUSURA: giovedi.

LA RADA ALPINA Ambiente classico, 70 coperti, menu degustazione e per bambini, carta dei vini (regionali e
Ristorante-Pizzeria, via Funivia, 41 italiani), carta dei dolci, cucina del territorio e ligure. SPECIALITA: pasta e dolci fatti in casa,
Tel. e Fax 0364 310055 pesce, carne, cacciagione, funghi. IL NOSTRO MENU TIPICO: pasta ripiena, secondi a
laradaalpina@gmail.com base di cervo e asino. SERVIZI: bar, tavoli anche all'aperto, parco/giardino, attrezzature per
bambini, servizi per diversamente abili, rete internet WiFi, parcheggio, ammessi animali
domestici. GIORNO DI CHIUSURA: martedi e mercoledi solo in bassa stagione.

LA TEGOLA Edificio rustico, 45 coperti, menu degustazione, carta dei vini (italiani), carta dei formaggi,
Ristorante-Pizzeria, localita Dassine cucina classica e del territorio. SPECIALITA: pasta e dolci fatti in casa, primi, carne,
Tel. 333 3469234 0 349 8054060 cacciagione, funghi, formaggi. IL NOSTRO MENU TIPICO: salumi misti, ravioli nostrani,
tagliatelle al salmi, grigliata mista, selvaggina con polenta, formaggi locali, torte al limone, di
mele o tiramisu. SERVIZI: bar, tavoli anche all'aperto, terrazza, parco/giardino, parcheggio.

MARHOS Edificio classico, 150 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione, cucina
Ristorante-Pizzeria, via Trieste, 22 classica e del territorio. SPECIALITA: primi, salumi, pesce, carne, cacciagione, funghi, dolci
Tel. 0364 311695 fatti in casa. SERVIZI: bar, menu scritto in inglese, tedesco, francese e Braille, tavoli anche
all'aperto, parcheggio, ammessi animali domestici. CARTE DI CREDITO: Visa, Mastercard.
GIORNO DI CHIUSURA: lunedi sera e martedi sera fuori stagione.

PONTE VECCHIO Edificio rustico, 60 coperti, cucina classica. IL NOSTRO MENU TIPICO: pizze, primi e
Pizzeria, via Rivadossa, 5/B secondi di carne e pesce. SERVIZI: bar, servizi per diversamente abili, parcheggio. CARTE
Tel. 0364 41064 DI CREDITO: Visa, Visa Electron, Cartasi, Mastercard, Maestro. GIORNO DI CHIUSURA:
mercoledi.

TRIGAL Edificio d'epoca, 52 coperti, carta dei vini (regionali, italiani), carta dei dolci, cucina del
Pizzeria, via Don Pinotti, 11 territorio. SPECIALITA: pizze di ogni tipo e semifreddi artigianali. SERVIZI: bar, servizi per
Tel. 0364 310696 diversamente abili, ammessi animali. CARTE DI CREDITO: Visa, Cartasi, American Express,
Mastercard. GIORNO DI CHIUSURA: martedi (escluso luglio e agosto).




RISTORANTE-CHALET | TRATTORIA

BAITA MONTE ALTISSIMO Edificio rustico - montano, 70 coperti, menu degustazione e per bambini, cantina con 15
Ristorante - chalet, localita Monte Altissimo etichette (vini italiani), cucina del territorio, classica e internazionale. SPECIALITA: pasta e
Tel. 0364 310671 - Cell. 334 7264828 dolci fatti in casa, carne, funghi, formaggi. IL NOSTRO MENU TIPICO: casoncelli della casa,
egle.re@libero.it zuppa d'orzo e legumi, pasta fresca con tartufo e funghi, bocconcini di capriolo al timo con
polenta, stracotto di guanciale alle verdure, stinco di maiale al forno, grigliata mista con
contorni vari, stridel di mele con crema ai frutti di bosco, torta di noci bornesi con crema allo
zabaione. SERVIZI: bar, ristorante panoramico su terrazza. APERTURA STAGIONALE: dal
01/12 al 20/04. COME SI ARRIVA: in seggiovia, impianti di risalita Borno- Monte Altissimo
(stazione a 1700 m).

CAPANNA PLAI Edificio rustico, 120 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione, vegetariano,
Ristorante-chalet, localita Plai per celiaci e bambini, carta dei vini e dei distillati, carta dei formaggi, carta dei dolci, cantina
Tel. 328 0333452 con 60 etichette, cucina classica, del territorio, creativa e vegetariana. SPECIALITA: pane,
pasta e dolci fatti in casa, salumi, primi, carne, cacciagione, funghi, formaggi. SERVIZI: bar,
sala banchetti, tavoli anche all'aperto, terrazza, parcol/giardino, attrezzature per bambini,
ammessi animali domestici, prenotazione obbligatoria. APERTURA STAGIONALE: dal 01/12
al 31/04 e dal 01/06 al 30/09.

BAITA CORNA ROSSA Edificio caratteristico immerso nella natura. SPECIALITA: cucina tipica locale. IL NOSTRO
Trattoria, viale Pineta, 39 MENU TIPICO: affettati nostrani, casoncelli alla camuna, cervo in salmi con polenta,
Tel. 0364 311691 polenta e funghi, formaggi tipici, dolci fatti in casa. SERVIZI: bar, tavoli anche all'aperto,
baitacornarossa@libero.it terrazza. GIORNO DI CHIUSURA: lunedi. APERTURA STAGIONALE: dal 15/04 al 05/11.

CHALET LOVA Edificio rustico, 40 coperti all'interno e 35 all'esterno, menu degustazione, carta dei vini, carta
Trattoria, localita Lago di Lova dei dolci, cucina del territorio, classica e creativa. SPECIALITA: pasta, salumi, conserve di
Cell. 347 7922271 verdura, confetture e dolci fatti in casa, primi, salumi, cacciagione. IL NOSTRO MENU
TIPICO: antipasto di salumi della casa con assaggi di verdure, casoncelli e primi piatti a base
di funghi, polenta con arrosti o selvaggina in salmi, grigliata di carne, formaggi locali e dolci
fatti in casa. SERVIZI: bar, tavoli anche all'aperto, terrazza. APERTURA STAGIONALE: dal
01/04 al 31/10. Le date possono subire variazioni secondo le condizioni meteo.

LA STALLA Edificio rustico, 10 coperti pitl una sala disponibile per gruppi (30/35 persone, prenotazione
Trattoria - Bar, via Paline obbligatoria), vini italiani, cucina del territorio con specialita tipiche camune e svizzere.
Tel. e Fax 0364 318929 SPECIALITA: su prenotazione capriolo o coniglio con funghi. SERVIZI: bar, parcheggio.

NAVERTINO 40 coperti e piccola sala per ricevimenti/cerimonie, disponibili carta dei vini, cantina con 25
Trattoria, via Navertino, 4 etichette, vini della Valle Camonica (regionali e italiani), cucina del territorio. SPECIALITA:
Tel. e Fax 0364 41164 pasta, conserve sott'olio e sott'aceto, dolci fatti in casa, primi, salumi, carne, cacciagione,
Cell. 3381664961 funghi, dolci. IL NOSTRO MENU TIPICO: salumi nostrani serviti con conserve sott'olio e
info@navertino.it sott'aceto, varieta di primi di produzione propria, selvaggina, stracotti, coniglio con funghi,
www.navertino.it polenta, formaggi locali, dolci fatti in casa. SERVIZI: bar, sala banchetti, tavoli anche
all'aperto, parcheggio. APERTURA: dal 01/06 al 30/09 sempre aperto, dal 01/10 al 31/05
aperto solo nei giorni festivi e prefestivi.

SARNA Edificio rustico, 25 coperti, vini italiani, cucina classica e del territorio. SPECIALITA: salumi,
Trattoria - Bar, via Paline carne, funghi, formaggi, pasta e dolci fatti in casa. IL NOSTRO MENU TIPICO: affettati
Tel. 0364 311703 nostrani, ravioli, polenta, spezzatino con funghi, agnello arrosto, brasato, dolci fatti in casa.
SERVIZI: bar, parcheggio, prenotazione obbligatoria. GIORNO DI CHIUSURA: lunedi.

AGRITURISMO

MIOROTTI Edificio rustico, 60 coperti, sala per ricevimenti/cerimonie, menu degustazione, carta dei
Agriturismo, via Giallo, 23 formaggi, cucina del territorio. SPECIALITA: pasta e dolci fatti in casa, primi, salumi, carne,
Tel. e Fax 0364 318924 formaggi. IL NOSTRO MENU TIPICO: antipasti e salumi nostrani, casoncelli di manzo,
tagliatelle alla menta, polenta taragna, grigliata mista di carne, brasato di manzo, tagliata con
patate al forno, formaggi tipici della casa, torta rustica ricotta e cioccolato. SERVIZI: tavoli
anche all'aperto, parco/giardino, servizi per diversamente abili, parcheggio, ammessi animali
domestici, vendita diretta di formaggi e salumi di produzione propria. GIORNO DI
CHIUSURA: sempre aperto, & obbligatoria la prenotazione.




RIFUGIO

LAENG G. Proprieta del CAl, sezione di Cedegolo (via Nazionale 103, tel. 0364 630139), con
Rifugio, localita Laeng riferimento al gruppo CAI di Bienno. Gestione Operazione Mato Grosso. POSTI RISTORO:
Cell. 338 2381283 40.

www.caicedegolo.it - segreteria@caicedegolo.it APERTURA STAGIONALE: luglio e agosto. COME SI ARRIVA: strada per lago di Lova
(sentiero CAl 82). Nei pressi del lago (bivio) proseguire seguendo le indicazioni per San
Fermo e Laeng, al Monte Arano svoltare a destra e seguire sentiero CAl 82a. Fino al lago di
Lova ¢ possibile utilizzare I'autovettura poi si prosegue a piedi.

SAN FERMO Proprieta del CAl sezione di Borno. POSTI RISTORO: 40.

Rifugio, localita San fermo APERTURA STAGIONALE: luglio-settembre. COME SI ARRIVA: strada per lago di Lova
Tel. 0364 311704 (sentiero CAI 82). Nei pressi del lago (bivio) proseguire seguendo le indicazioni per San
Fermo e Laeng, al Monte Arano svoltare a sinistra e continuare sul sentiero CAl 82. Fino al
lago di Lova € possibile utilizzare I'autovettura poi si prosegue a piedi.




